ULTRADIFFUSION

A TECNOLOGIA MAIS PODEROSA E SEGURA DO MUNDO PARA
A DIFUSAO DE SUBSTANCIAS ATIVAS NO AMBIENTE

- EFICAZ - SIMPLES E FACIL DE USAR

SEGURO - VERSATILIDADE & ECONOMIA
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INVENTING A FOOD SAFE WORLD



° TECNOLOGIA DE PONTA E
U LT RAD I F FU S I O N DE ALTA CONFIABILIDADE

ULTRADIFFUSION® € uma tecnologia de combustdo lenta, ndo pirotécnica, usada para difusdo

de um principio ativo no ambiente, por reacao termocinética. ULTRADIFFUSION® permite

gerar uma fumaca seca de difusao uniforme e altissima densidade que ocupa todo o volume a PLANTRDE PROCESSIRRENTO

ALIMENTAR

ser tratado, incluindo zonas de dificil acesso, com dosagem precisa e especificada conforme o -

tratamento. A COMBUSTAO LENTA COMECA

A DIFUNDIR O PRINCIPIO ATIVO.
O OPERADOR PODE DEIXAR
O AMBIENTE

Desde a criacdo da primeira versio do Fumispore: em 1963,
ULTRADIFFUSION® vem sendo aperfeicoada pela equipe de P&D
da LCB food safety, com inimeras patentes registradas.

ol UM PROCESSO EM 4 ETAPAS

ULTRADIFFUSION® é a melhor alternativa aos
desafios toxicologicos e ecotoxicologicos de

forma eficaz e segura. ABRIR A LATAE ACENDER A MECHA
COLOCAR SOBRE UM
SUPORTE RESISTENTE

AO CALOR

AGITARA LATA VARIAS
VEZES PARA DES-
COMPACTAROPO

EFICAZ

Dispersao homogenea

do principio ativo:

» Tempo de contato e acao .
prolongada nos microrganismos '\l ™

« Dispersao espacial, i
incluindo areas de dificil acesso

« Aplicacao homogenea da dose .

VERSATIL & ECONOMICO SEGURO

SALA DE EMBALAGEM E ESTOCAGEM

» Adaptacao personalizada da dose em funcao do » Mecha de combustao lenta e nao pirotécnica
volume tratado: latas pré-dosadas - Dispensa operador na sala durante o tratamento
» Pronto para uso (sem necessidade de equipamentos) - Nao apresenta risco de corrosao dos equipamentos

- Dispensa enxague, gerando economia de agua. » Limitacao de residuos durante a desinfeccao




ULTRADIFFUSION,

TECNOLOGIA PARA MULTIPLAS APLICACOES

ULTRADIFFUSION® é usada ha 50 anos em mais de 50 paises com fungicidas, bactericidas, virucidas, inseticidas e
produtos para bem-estar animal com 6leos essenciais. Nossa equipe de especialistas esta comprometida em garantir
as melhores solucGes para a preservacado da seguranca alimentar em cada etapa do processo, do campo a mesa.

NA SUPERFICIE PARA DESINFECCAO - MODO DE ACAO
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O principio ativo sobe, dando O principio ativo gradativamente Em menos de uma hora, bilhGes Entre 4h e 8h, as particulas se
tempo para o operador sair do cobre todo o ambiente, a partir de nanoparticulas agem no sedimentam, dando ao principio
ambiente. O sistema inicia uma do teto. ambiente, incluindo cantos, ativo acdo prolongada no contato
combustdo lenta; nGo-pirotécnica. fendas e aberturas, atacando os com as superficies e eliminando a
microrganismos. contaminacdo do ar.
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DIFUSAO UNIFORME DA
SUBSTANCIA ATIVA

TEMPO DE CONTATO OTIMO* Variavel Variavel

: Variavel : Variavel
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PRONTO PARA USAR
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*Tempo de contato 6timo: medido
pela velocidade de cinética natural das
particulas depois da Ultradiffusion®
comparado com outras tecnologias
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